
Plan d’action 
commercial 2024



L’AVENTURE 

LOS PISTOLEROS

Expatriés au Brésil, les
associés français de Los
Pistoleros y ont découvert
le concept des Paletas
Mexicaines.
Les Paletas Mexicaines
sont des sorbets et crèmes
glacées réalisées
artisanalement au Mexique
depuis les années 30, avec
de grandes teneurs en fruits
pour un goût véritable et
unique. Au Brésil, les
Paletas ont révolutionné le
marché de la glace.

Tombés amoureux des
Paletas et impressionnés
par un tel succès, les
gringos ont rapporté le
concept dans leurs
bagages.
De retour sur la Côte
d’Azur, ils ont retravaillé les
recettes avec le savoir-faire
artisanal français et sont
ainsi devenus les premiers
créateurs français de
Paletas.

Le petit artisan qui résiste encore et 

toujours face aux multinationales
Depuis 2015, Los Pistoleros est
devenue la seule marque de glaces
d’impulsion :

Fabriquée en France

Certifiée glaces et sorbets de
tradition française par la
confédération nationale des glaciers
de France

Proposant une véritable gamme de
sorbets pleins fruits et de crèmes
glacées non foisonnées



LOS PISTOLEROS

en 2024

Environ 20 000 glaces produites par jour

Fabrication et stockage selon PMS personnalisé

Fabrication locale et artisanale au Cannet (Alpes-

Maritimes)

Plus de 1500 points de vente déjà fidélisés à la marque

Une présence sur toute la France

Un taux de pénétration client proche des 100 % après

dégustation

Des distributeurs et revendeurs en Italie, Pays Bas,

Suède, Suisse

1.5 millions de glaces vendues en 2023, plus de 8

millions depuis le début de l’aventure



LA GAMME 2024 

PALETAS LOS PISTOLEROS
Des glaces artisanales sur bâtonnet réparties en 2 gammes

FRUITÉES

Un cœur onctueux ou du biscuit croquant 

pour un maximum de plaisir gourmand :

Chocolat Cookies

Fraise Lait Concentré

Passion Lait Concentré

Banane pâte à tartiner

Coco pâte à tartiner

GOURMANDES

La Paleta originale à base de fruits pour 

un moment rafraichissant et “healthy” :

Citron Vert

Kiwi

Tropical (ananas, mangue, passion)

Framboise

Coco (crème glacée)

Melon

Et 3 best sellers disponibles en bio : 

Ananas

Mangue 

Fraise 

 18 saveurs pour 2024 dont 3 BIO : sorbets PLEIN FRUIT ou 

crèmes glacées 

Cookies & cream

Vanille Caramel

Menthe Chocolat

Mojito(2% d’alcool)

 Sans arômes, colorants ou 

conservateurs

 Fabriquées en FRANCE de 

manière artisanale par un artisan 

glacier

 0 %  d’air dans les glaces (113 

ml)

 Température de stockage de -

18°

 Laissez reposer à température 

ambiante 1 minute avant de 

déguster afin de maximiser 

l’onctuosité

 Date de durabilité minimale: 2 

ans



LES AUTRES GLACES LOS 
PISTOLEROS

La gamme ICE STICKS

Bâtonnets et tubes ICE STICKS

2 bâtonnets dont 1 BIO : Grenadine, 
Menthe BIO

2 tubes givrés : Cola, Citron

 Arômes et colorants naturels

 Sans conservateurs

 0 %  d’air dans les glaces 

 Température de stockage de -18°

 Date de durabilité minimale: 2 ans

MAXXI-CIRCUS 

 Glace à l’eau à l’orange, ananas, pomme, citron et 
fraise

 0 %  d’air dans les glaces 

 Température de stockage de -18°

 Date de durabilité minimale: 2 ans

Push Up SCHTROUMPH

 Crème glacée vanille avec éclats de 
bonbons au chocolat colorés

 Un bâtonnet rempli de éclats bonbons 
au chocolat colorés

 Température de stockage de -18°

 Date de durabilité minimale: 2 ans

Les croquants

 Chocolat blanc – 120 ml : Une crème 
glacée saveur vanille enrobée de 
chocolat blanc

 Amande – 120 ml : Une crème glacée 
saveur vanille enrobée de chocolat au 
lait et amandes grillées

 Caramel – 85 ml : Une crème glacée 
au cookie et noix de pécan avec une 
sauce caramel enrobée d’une coque 
de chocolat blanc avec caramel et 
biscuit crumble

 Température de stockage de -18°

 Date de durabilité minimale: 2 ans



PLV
Menu Boards

46 cm Largeur 120 cm de 

Hauteur

Chevalet extérieur

PLV A POSER

SUR TABLE
Triptyque dépliant

A4 ou Chevalet A5

955 X 455 mm 

(3 mm foam)

297 x 420 mm

Mise en 

situation

Menu



TARIFS & 

CONDITIONNEMENT

Produit
Prix d’achat HT 

unitaire

Prix de vente

conseillé T.T.C
Conditionnement

PALETAS

Fruitées : 1,45 €

BIO : 1,49 €

Gourmandes : 1,56 €

Fruitées : 3,50 €

BIO &

Gourmandes 3,80 €

Par 10 unités de 

même saveur

CROQUANTS 1,48€ 3,50 €
Par 24 unités de 

même saveur

ICESTICKS

Bâtonnet
0,86 € 2 €

Par 10 unités de 

même saveur

ICESTICKS

Tubes givrés
0,90 € 2 €

Par 24 unités de 

même saveur

Maxxi Circus 0,88 € 2 €
Par 20 unités de 

même saveur

Push Up 

SCHTROUMPH
1,15 € 3 €

Par 24 unités de 

même saveur

Emballage individuel avec GENCOD quelque soit le produit

Bâtonnet

ICE STICKS MAXXI-CIRCUS

Le carton de10 

Paletas

1,2 Kg

Le carton de12 

Bâtonnets

1,01 Kg

Le Carton de 20 

Glaces

2.2 Kg



EXEMPLE DE MISE EN PLACE 

CHEZ NOS CLIENTS 1/2



EXEMPLE DE MISE EN PLACE 

CHEZ NOS CLIENTS 2/2



Fournisseur officiel des 

campings Huttopia depuis 2020



Nouveau concept : Le Popbar

Transformer votre établissement en bar à glaces en 
proposant les toppings gourmands !

Accessoires Conditionnement PV HT

Barquettes en carton 100 19.49 €

Distributeur de croustillants 1 25,00 €

Distributeur de coulis 1 31,00 €

Coulis
Prix d’achat HT unitaire 

bouteilles de 1L
Coulis chocolat 11.25€
Coulis caramel 11.25€

Coulis fruits rouges 11.25€

Croustillants
Prix d’achat HT du 

sachet
Brisures de cookies 

400 g
10,90 €

Vermicelles chocolat 
1kg

16,04 €

Noisettes & amandes 
caramélisés

540 g
21,95 €

Barquettes personnalisées sur devis

Vos clients pourront 
personnaliser leur paleta en 4 
étapes :

Étape 1 - Choix de la paleta 

Étape 2 - Choix d’un coulis 
Chocolat
Caramel
Fruits rouges

Étape 3 - Choix d’un croustillant 
Noisettes & amandes  
caramélisés
Vermicelles chocolat
Brisures de Palets Bretons 

Étape 4 - Dégustation 





Nos glaces Bac 2l5

 Sans arômes, colorants ou 
conservateurs

 Fabriquées en FRANCE de 
manière artisanale

 Foisonné à 35% max.

 Température de stockage de -18°

 Date de durabilité minimale: 2 ans

Fiche technique

4 sorbets plein fruits

Le vrai goût du fruit qui fond en 

bouche, pour une expérience 

de dégustation ultra-

rafraîchissante

Framboise

Mangue

Fraise 

Citron

PLV

A3 – Tryptique

3 volets

Menu Board 

Produits Prix d’achat HT unitaire bac de 2,5 L

Sorbets plein fruit ou crèmes glacées 14,60 €

10 crèmes glacées 

Un goût et une onctuosité incomparable pour

un maximum de plaisir gourmand, grâce à des

recettes traditionnelles à base de lait et crème

Banane ruban pâte à tartiner noisette

Coco ruban pâte à tartiner noisette

Menthe ruban chocolat noir

Cookies & Cream

Café

Vanille

Chocolat

Pistache

Coco

Caramel beurre salé

Franco à partir de 7 bacs (ou 7 produits Los 

Pistoleros) pour les Alpes-Maritimes et le Var. 

10 pour les autres départements

Bac noir inviolable 2,5l
Étiquetée par saveur

Suremballage de 8 

bacs

Cornets, pots, serviettes… en dernière page.





Nos Smoothies

& Frappés

Smoothies fruitées

Un goût et une onctuosité incomparable 

pour un maximum de plaisir gourmand.

3 saveurs Best Sellers disponibles : 

Chocolat, Cookies & Cream, 

Cappuccino Caramel

Frappés gourmands

Un maximum de fruits avec juste ce 

qu’il faut de sucre pour un moment 

rafraichissant et “healthy”. 3 saveurs 

Best Sellers disponibles : Framboise, 

Tropicale (Passion, Ananas, 

Mangue) & Mangue BIO

 6 saveurs dont 1 BIO

 12 produits de même saveur

par carton

 Sans colorants ou conservateurs

 Fabriqués en FRANCE de manière artisanale

 0 %  d’air

 Température de stockage de -18°

 Date de durabilité minimale: 2 ans

Produit
Prix d’achat HT 

unitaire
Prix de vente 
conseillé T.T.C

Smoothies 1.16 € 4.8 €

Frappés 1.26 € 4.8 €

Fiche technique

Conseils de préparation
Mixer la préparation aux fruits avec 120 mL

d’eau et 3 glaçons (en option)

Mixer la préparation gourmande avec 120 mL

de lait et 3 glaçons (en option) 

Tarifs

PLV
Menu Board 60cm*30cm

et chavelet A5

Gobelets et paille en dernière page



Prix UNITAIRE 
HT en €

Condition.
PRIX DU 

CARTON EN €

1.2 Par 30 36.00

Nos Pâtisseries 

Surgelées

Possibilité de grouper les achats de glaces et de pâtisseries.

Muffins Double chocolat, fourré 
chocolat noir, déco pépites de 
chocolat 90g

Muffins Vanille fourrage choco-
noisette et décor pépites noir 95g

Muffins Myrtille décoré de 
crumble 95g

Brownie chocolat pépites et décor éclats de noisettes 
83g (emballage individuel)

Prix UNITAIRE 
HT en €

Condition.
PRIX DU 

CARTON EN €

1.1 Par 40 44.00

Prix UNITAIRE 
HT en €

Condition.
PRIX DU 

CARTON EN €

1.2 Par 40 48.00

Prix UNITAIRE 
HT en €

Condition.
PRIX DU 

CARTON EN €

1.1 Par 40 44.00

Décongélation à température ambiante 120 minutes pour les muffins

Sans huile de palme, sans conservateurs. 

Décongélation à température ambiante 45 

minutes



DESIGNATION PRODUIT
Prix UNITAIRE 

HT en €

PRIX DU 
CARTON 
HT en €

Beignet Nature 120g x24 0.75 18

Beignet Pomme 160g x24 1.13 27.12

Beignet crème noisette et cacao 160g x24 1.13 27.12

Maxi-beignets 

surgelés

PLV Pâtisseries : 
chevalet format A6 à poser en 

vitrine ou sur table



Nos PANINIS 

prêt à toaster

Présentation : 

Panini ensaché individuellement dans 

un film flowpack

Conditionné par carton de 18 pièces

Décongélation facile : 

La veille, mettre à décongeler votre 

panini au réfrigérateur (4°C) avec son 

emballage ou pour plus de rapidité, 

décongelez votre panini en mode 

décongélation dans son emballage.

Conservation optimale :

A partir du moment où vous 

décongelez les paninis, vous disposez 

de 5 jours de DLC.

Cuisson rapide :

Retirer l’emballage, puis toaster entre 

3 et 4 min en adaptant la température 

en fonction du toaster.

Fabrication Française

Dénomination
Prix du 

PANINIS HT
Prix HT du carton 

de 18 pièces

Paninis Jambon mozzarella 190gr 
(pain, sauce tomate, jambon blanc supérieur, 
mozzarella)

2.89 52.02

Paninis Pesto Tomate Mozzarella 200g 
(pain, pesto maison, tranches de tomate, 
mozzarella)

2.98 53.64

Panini Poulet Curry halal 210 gr 
(pain, émincé de poulet halal, curry, crème fraiche, 
mozzarella)

3.05 54.9

Paninis Kebab 215g 
(pain, viande kebab halal, oignons, fromage blanc, 
sauce algérienne, ail, persil)

2.99 53.82

Sachets cuisson panini haute température x 500 0.16 80



Nos TACOS 

prêt à toaster

Présentation : 

Tacos ensaché individuellement dans un film flowpack

Conditionné par carton de 20 pièces

Décongélation facile : 

La veille, mettre à décongeler votre tacos au réfrigérateur (4°C) 

avec son emballage ou, pour plus de rapidité, décongelez votre 

tacos au micro-onde en mode décongélation dans son emballage.

Conservation optimale :

A partir du moment où vous décongelez les tacos, vous disposez de 

4 jours de DLC.

Cuisson rapide :

Retirer l’emballage, 

puis toaster entre 3 

et 4 min en adaptant 

la température en 

fonction du toaster.

Dénomination
Prix du 

PANINIS HT
Prix HT du carton 

de 20 pièces

Tacos El Gringo 250 g
(Galette de blé, bœuf, mais, haricots rouges,
poivrons, oignons, épices mexicaine)

3.10 62

Tacos El Pollo 250 g
(Galette de blé,poulet halal, sauce
algérienne,oignons, épices,cheddar)

3.10 62

Tacos El Patato 250 g
(Galette de blé, pommes de terre, bœuf, sauce 
fromagère, cheddar.)

3.10 62

Sachets cuisson tacos haute température x 500 0.16 80

Fabrication 

Française



Accessoires

Serviettes 17x17

Cuillères

Pailles en papier avec cuillère

Cornets gaufrés

Gobelets Condition. PRIX de la rame HT

25 cl Par 80 11,99 €

Pots Condition. PRIX de la rame HT

120 CC Par 50 7,75 €

160 CC Par 50 7,75 €

Condition. PRIX du sachet HT

Par 200 2,37 €

Condition. PRIX DU CARTON HT

Par 500 36,80 €

Condition. PRIX DU sachet HT

Par 125 18,69 €

Condition. PRIX DU CARTON EN HT

Diam 47 par 325 65.00 €

Diam 60 par 272 53,00 €

PRIX HT

Vitrine 60,00 €

Distributeur de serviettes 16,58 €



Website :  www.los-pistoleros.com

Facebook: facebook.com/paletaslospistoleros

Instagram: @lospistolerosofficiel

Medias

caroline@los-pistoleros.com

Fixe: (+33) 9 81 29 63 03 

Mobile: (+33) 6 13 07 41 25

72 chemin de l’olivet 06110 Le 

Cannet

Contact

Société à responsabilité limitée (SARL) – capital de 3 000 € - SIRET 81096623400033

NAF – APE 1052Z – RCS/RM 810966234 – NUM TVA FR 04810966234

http://www.los-pistoleros.com/
http://www.facebook.com/paletaslospistoleros
http://www.facebook.com/paletaslospistoleros
mailto:caroline@los-pistoleros.com
mailto:caroline@los-pistoleros.com
mailto:caroline@los-pistoleros.com

